
Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 
 

Soupe du jour   
 Soup of the day  

Velouté de potiron crémeux aux dés de chèvre frais aux herbes   
 Creamy pumpkin soup with fresh diced goat cheese and herbs 

Foie gras de canard cuit au naturel à la fleur de sel de Guérande  
 Foie gras of duck cooked naturally with Guérande salt crystals 

Poêlée de crevettes au safran, salade gourmande aux asperges vertes  
 Stir-fried saffron shrimp & gourmet salad with green asparagus 

Assiette japonaise  
 Japanese platter 

Poisson cru à la tahitienne au lait de coco  
 Tahitian-style tuna & cucumber salad served with coconut milk 

Marinade de saumon frais maison aux deux poivres, blinis à la pomme de terre  
 Homemade marinade of fresh salmon with two kinds of peppers and potato pancakes 
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 

 

Assiette de cinq nems (végétariens ou poulet)  
 Plate of five spring rolls (vegetarian or chicken) 

Sashimi de thon rouge aux senteurs d’Asie  
 Asian-style red tuna sashimi 

Salade de tomate et mozzarella, au jambon de montagne  
 Tomato and mozzarella salad with ham 

Cassolette de noix de saint Jacques et crevettes au curry  
 Small dish of baked scallops and shrimp curry 

Salade Caesar au poulet  
 Caesar salad with chicken 

Salade Caesar aux crevettes  
 Caesar salad with shrimps 
 

S 
T 
A 
R 
T 
E 
R 
S  

E 
N 
T 
R 
E 
E 
S  



Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

LES PATES – PASTA DISHES  

Spaghetti - sauce au choix : bolognaise, carbonara, napolitaine ou pesto  
 Spaghetti with sauce of your choice: bolognaise, carbonara, napolitan or pesto sauce 

Tagliatelle au saumon et à la crème   
 Tagliatelle with salmon and cream 

SANDWICHS – SANDWICHES  
Accompagnement inclus: frites et salade verte - Side included: Fries and green salad 

Lafayette club sandwich 
 Grilled chicken club sandwich with tomato, lettuce, bacon and fried egg 

Panini au choix  -  Panini of your choice : 
Tomate, pesto, mozzarella - Tomato, pesto and mozzarella  
Poulet, tomate, mozzarella -  Chicken, tomato, mozzarella 

Casse croute : salade, tomate et 3 choix : saucisson, jambon, gruyère, thon, concombre,  
poivron, oeuf ou poulet 
 Sandwich : salad, tomato and 3 choices : sausage, ham, cheese, tuna, cucumber,  
 bell pepper, egg or chicken  

Hamburger—Cheeseburger 
Fishburger au thon -  Fishburger (tuna) 
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 

POISSONS ET CRUSTACES – FISH  AND SEAFOOD  

Filet de thazard poêlé à l’huile d’olive et tapenade d’olive noire  
 Braised filet of wahoo fish in olive oil and black olive tapenade  

Langouste entière  rôtie aux aromates, huile parfumée à la vanille de Tahiti  
 Whole roasted spiny lobster with seasonings and oil flavoured with Tahitian vanilla   

Dos de saumon cuit à l’unilatéral, sauce aux baies roses  
 Salmon with pink berry sauce 

Chaud froid de thon rouge à la concassée de tomates au basilic  
 Braised red tuna with crushed tomatoes and basil  

Gambas marinées à l’ail à la “plancha”  
 Large Mediterranean prawns with garlic 

Marmite de crevettes aux penne, sauce à la crème de poireaux  
 Shrimp with penne pasta served with creamy leek sauce 

Accompagnements – Side dishes  
Gratin dauphinois de pomme de terre aux 4 épices / Four-spice creamy potatoes  
Fricassée de légumes / Vegetable fricassee  
Timbale de riz thaï / Cup of Thai-style rice  
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

  

VIANDES ET VOLAILLES – MEATS AND POULTRY  

Navarin d’agneau aux petits légumes  
 Lamb and vegetable stew with miniature vegetables 

Filet de boeuf façon Rossini, champignons sautés aux herbes fraîches  
 Rossini-style beef filet and mushrooms sautéed with fresh herbs 

Jarret d’agneau confit aux oignons et tomates séchées  
 Lamb shank with candied onions and dried tomatoes   

Entrecôte de boeuf aux deux poivres, garniture de saison  
 Boneless rib-eye steak with two types of peppers and season vegetables 

Fricassée de volaille à l’ancienne, sauce crémeuse au persil  
 Old–fashioned chicken fricassee with creamy parsley sauce 

Parmentier de cuisse de canard au pinot noir  
 Duck thigh and mashed potatoes flavored with pinot noir 

Blanquette de veau mijotée aux champignons de Paris, riz pilaf  
 Veal ragout in a white sauce with portobello mushrooms and rice pilaf  

Plat chaud végétarien disponible à la demande –Vegetarian dishes are available upon request 
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 
 
 
 
 
  

Salade de tomate et mozzarella, au jambon de montagne  
 Tomato and mozzarella salad with ham 

Fricassée de volaille à l’ancienne, sauce crémeuse au persil  
 Fricasseed chicken with creamy parsley sauce 

Crème brûlée à la vanille de Tahiti 
 Crème brûlée with vanilla from Tahiti 
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 

Assiette de fruits frais de Tahiti  
 Plate of fresh fruit from Tahiti 

Riz à l’impératrice au coulis de mangue et caramel  
 Rice with mango and caramel sauce 

Assortiment de glaces et sorbets   (trois parfums)  
 Assortment of ice creams and sorbets (three flavours) 

Crème brûlée à la vanille de Tahiti  
 Crème brulée with vanilla fromTahiti 

Royal Radisson au chocolat et sa crème légère  
 Royal Radisson with chocolate and light cream 

Tarte aux fruits frais du moment  
 Fresh fruit pie 

Mousse au chocolat fort en goût  
 Rich chocolate mousse 

Panna cotta à la compote de fruits rouges  
 Panna cotta with red fruit sauce 
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 
 
PLATS - COURSES   

Petit filet de thon grillé 
 Grilled tuna  

Omelette au jambon et/ou au fromage 
 Omelette with ham and/or cheese  

Kid hamburger de boeuf sur pain toasté, salade verte, tomate, concombre et cornichons 
 Beef burger, green salad, tomato, cucumber and gherkin 

Nuggets de poulet pané, sauce tomate  
 Chicken nuggets with tomato sauce  

Croquant de poisson pané, sauce tartare 
 Fish fingers with tartare sauce  

Tous nos plats sont servis avec 2 garnitures au choix : 
pommes frites, poêlée de légumes frais, salade verte, spaghettis ou riz 

 
Your choice of 2 side dishes from the following: 

French fries, sautéed vegetables, green salad, spaghettis or rice 
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 
 
COIN GOURMAND – DESSERTS   

Mousse au chocolat  
 Homemade milk chocolate mousse  

Riz au lait au coulis de mangue et caramel 
 Rice with mango and caramel sauce  

Assiette de fruits frais 
 Fresh fruits platter  

Trois boules de glace au choix 
 Choice of three scoops of ice cream 

Tarte aux fruits frais du moment 
 Fresh fruit pie 

Formule un plat et un dessert à 1500 xpf 
Two course menu: main and dessert : 1500 xpf 

 
Ce menu est conçu pour les enfants de moins de 12 ans 

Our children’s menu is suitable for children up to 12 years
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 

Poisson cru à la Tahitienne  
 Marinated raw tuna in coconut milk 

Salade César au poulet  
 Caesar salad with chicken 

Salade César aux crevettes  
 Caesar salad with shrimps 

Casse croûte : salade, tomate et 3 choix : saucisson, jambon,  
gruyère, thon, concombre, poivron, œuf ou poulet 
 Sandwich: salad, tomato and three choices: sausage, ham, cheese,  
 tuna, cucumber, bell pepper, egg or chicken  

Lafayette club sandwich  
 Grilled chicken club sandwich with tomato, lettuce, bacon and fried egg 

Hamburger ou cheeseburger sur pain aux sésames  
toasté avec bacon, tomate, cornichon, servi avec pommes frites et salade verte 
 Original beef burger or cheeseburger with bacon, tomato and gherkins, 
 Served with French fries, green salad 

Fishburger au thon -  Fishburger (tuna)  
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 

 

Panini au choix  -  Panini of your choice :   
 Tomate, pesto, mozzarella  - Tomato, pesto and mozzarella  
 Poulet, tomate, mozzarella -  Chicken, tomato, mozzarella 

Assiette de cinq nems (végétariens ou poulet)  
 Platter of 5 Nems (vegetarian or chicken) 

La soupe du jour  - Soup of the day   

Spaghetti   
Sauce au choix : bolognaise, carbonara, napolitaine ou au pesto 
 Sauce of your choice: bolognaise, carbonara, napolitan or pesto sauce 

Tagliatelle au saumon et à la crème   
 Tagliatelle with salmon and cream 
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Nos prix sont exprimés en Franc Pacifique, toutes taxes comprises 
Our prices are in Pacific Francs and include all taxes 

 

 

 

Assiette de fruits frais  
 Fresh fruit plate 

Tarte du jour  
 Home made tart of the Day 

Crème brûlée à la vanille de Tahiti   
 Tahitian vanilla flavoured crème brûlée 

Coupe de trois boules de glace au choix  
 Three ice cream scoops of your choice 

Accompagnement au choix :   
Sauce chocolat ou caramel, coulis de mangue ou passion, chantilly, 
Noix de coco râpée, cookies ou chocolat croustillant 
 Toppings of your choice:   
 Chocolate or caramel sauce, mango or passion fruit coulis, 
 Whipped cream, grated coconut, cookies or crispy chocolate 
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